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Armoire froide  
de maturation vitrée

Idéale pour visualiser l‘avancement  
de maturation de vos viandes
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DEVIS ET 
ACHAT  

EN LIGNE

Références Désignations Poids Puissance L x l x H en mm

1  09060000085 Armoire de maturation 198 L 110 KG 400 W 920 x 550 x 910

2  09060000086 Armoire de maturation 600 L 179 KG 400 W 700 x 900 x 1980

3  09060000087 Armoire de maturation 1300 L 289 KG 760 W 1400 x 900 x 1980

 Caractéristiques techniques

1 2

3

AVANTAGES

Vitrines avec étagères réfrigérées
Carrosserie en acier laqué  
présentation "vintage"
Température positive : -3° à + 5°C
Isolation 60 mm en polyuréthane
Dégivrage automatique avec système 
d’évaporation
Système de contrôle pour l’humidité 
intérieure et de réglage température
Humidité de 65% à 85%
Etagère en inox AISI 304
Eclairage LED

OPTIONS

Barre pour crochets à viande
réf. 09060000088


